Les Gobelins
Chateau de Mesnieres en Bray
Restaurant d’application
Saison 2025-2026
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Soirée des grands Chefs
Espace Michel Huet

ler Avril 2026



Bienvenue au restaurant « Les Gobelins »

Le restaurant pédagogique « Les Gobelins » ouvre une nouvelle saison 2025/2026 dans le cadre
prestigieux du Chateau de Mesniéres en Bray.

En vous associant aux repas confectionnés et servis par les jeunes des différents cycles de I'Hotellerie-
restauration, du CAP a la licence professionnelle (sans oublier les jeunes de I'atelier culinaire de 3éme)
vous nous permettez de former les jeunes en situation réelle et de mettre a I'honneur la gastronomie
francaise avec une invitation de chefs prestigieux dans les enseignements et dans la proposition de
soirées.

Ces jeunes, guidés, accompagnés et valorisés par leurs enseignants et leurs formateurs, seront demain
les futurs « chefs » et « maitres d’hétel » de restaurants traditionnels et d'établissements de renom.

S'ils sont en capacité de vous accueillir chaleureusement, avec professionnalisme et les exigences
requises, sachez aussi qu'ils sont en formation et que le restaurant gastronomique est avant tout un
lieu d’apprentissage ouvert a tous. Les services de restaurant appliguent une éthique pédagogique qui
nous contraint @ un respect des menus et des heures d’enseignement. Le restaurant d'application est
un lieu de formation donc une salle de classe et d'apprentissage

Cette année sera marguée par une ouverture du restaurant pédagogique le vendredi midi & certaines
périodes et pris en charge par la Licence professionnelle « arts culinaires et gastronomie de luxe » qui
serviront des menus dignes d’un restaurant étoilé Michelin. Ce parcours d'enseignement supérieur fait
suite au cycle de BTS Management en Hétellerie-Restauration.

De plus le service des réservations est ouvert sur le site du lycée. En effet, un onglet sur le site internet
du lycée vous permettra de réserver une table pour 2,4, ou 5 personnes en ligne en respectant un
nombre de table par classe. Vous pourrez toujours faire des réservations par téléphone. Toutes les
réservations de groupe de plus de 20 personnes se feront par téléphone avec proposition de menus,

Avec tous les éléves, les étudiants et les apprentis de I'Ecole Hoteliere, leurs professeurs et leurs
formateurs, nous vous souhaitons de trés beaux moments conviviaux au Chateau de Mesniéres en Bray.

Thierry LECROQ,
Directeur adjoint

Ecole Hoteliére



Soiree Octobre Rose
en faveur de la Ligue contre le cancer

Espace Michel Huet




Le plaisir de vous recevoir dans un site prestigieux

Le restaurant pédagogique « Les Gobelins » vous accueille :

Mardi : déjeuner-diner
Mercredi : déjeuner-diner
Jeudi : déjeuner-diner
Et certains vendredi midi
(A l'exception des périodes de stages pour nos éléves et uniguement en périodes scolaires)
Nous vous accueillons :
Pour le déjeuner : entre 12h 00 et 12 h 15
Pour le diner : entre 19 h 00 et 19 h 15
Nous vous demandons de respecter les horaires de fin de repas :
Pour le déjeuner : 14 h15
Pour le diner: 21 h 00
Les réservations peuvent étre effectuées par téléphone auprés
du restaurant d'application au 02.35.93.10.04 aux horaires
Mardi, Mercredi et jeudi de 8h30 G 10h30 et de 15h a 17h
ou par internet sur le site : institut-mesnieres. fr
Les tarifs se comprennent sans les boissons :
Pour le déjeuner : 20.00 €
Pour le diner : 25.00 €

Pour les soirées a thémes : 35.00 €




\ 8
?" ’
e
14 SAINT-JACQUES
// 37 Grande Rue Saint Jacques
i 76270 NEUFCHATEL EN BRAY

Institut-Mesnieres.fr
()02 35 93 02 08

L

ST CHARLES DE FOUCAULD

1 ter Boulevard de I'Alouette
76270 NEUFCHATEL EN BRAY

Institut-Mesnieres. fr

0279010472

- Mesniéres en direct

itutMesnieras
@|nstitutSaintJosephChateau snieresEnBray

0



Semaine du 8 au 12 Septembre 2025

mardi 9

RESTAURANT FERME

Menu a 25 euros
Tartelette aux oignons et pickles
Coeur de saumon croustillant
aux flocons d’avoine
Salade fromages
Financier fruits rouges, amandes et miel

jeudi 11

RESTAURANT FERME

Menu a 25 euros
Sablé au parmesan, artichaut
a la grecque
Steak au poivre, pommes Pont Neuf
Salade fromages
Riz au lait crémeux et
compote de péches

Semaine du 15 au 19 Septembre 2025

Menu a 25 euros
Tarte a la tomate et au chevre, olive,
petite salade
ou Burrata di bufalla, tomates anciennes,

Salade fromages
Gratin de figues a la noix de coco

_9 gaspacho de pasteque
= Goujonnette de poulet coco sésame
—
E RESTAURANT FERME noisette, riz madras et creme coco
ou Roulade de limande au lard, jus de
poulet fumé, pomme rissolée, oignons frits
Salade fromages
Latte cotto au citron et aux fraises
ou Tulipe de péches flambées glace vanille
?sf Menu a 20 euros. Menu a 35 euros
A BRUNCH Théeme : Soirée Méditerranéenne
L .
=) Restaurant ouvert pour 11 h 00
. Menu a 25 euros
Menu a 20 euros SR
. - . Brick de crevettes aux herbes,
Caroline au jambon et champignons . o
0 f o citron a la menthe
~ Pavé de julienne au curcuma, o i . .
o= . . ) Cote de beeuf grillée sauce béarnaise,
= riz pilaf au poivron, chorizo et moules . e . N
ki gratin dauphinois, haricots verts a 'ail

Pommes au neufchatel
Tulipe de fruits frais
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Semaine du 22 au 26 septembre 2025

mardi 23

RESTAURANT FERME

Menu a 25 euros
Millefeuille de tomate au chévre frais et Iégumes
du soleil confit
ou Tarte fine de maquereau, granité poivron et
tomates confites
Steak tartare, pommes Pont neuf
ou Pavé de boeuf au poivre,
légumes grillés confits et pommes chateau
Salade fromages
Tiramisu et biscuit amaretti
ou Parfait framboise, chantilly mascarpone,
crumble noisette

mercredi 24

Menu a 20 euros
Tartelette aux oignons, pickles
Poulet réti, pommes miettes
Salade fromages
Mousse au chocolat crumble noisette

RESTAURANT FERME

jeudi 25

Menu a 20 euros
CEuf mollet, duxelle champignons et courgettes,
créme mousseuse
Filet d’agneau roti, jus de navarin, petits légumes
glacés, semoule
Salade fromages
Entremet croquant praliné cacahuétes

Menu a 25 euros

Soupe de concombre et crevettes
Pintadeau réti sur canapé, pommes gaufrettes
Salade fromages
Mousse au chocolat ganache café et tuile vanille

Semaine du 29 Septembre au 3 octobre 2025

mardi 30

RESTAURANT FERME

Menu a 25 euros
Coquillages au chorizo et lait de coco
ou Creme de moules au safran,
bohémienne de Iégumes
Supréme de poulet meuniére,
purée de vitelotte
ou Cotes d’agneau panées,
pommes Macaire a |'estragon
Salade fromages
Tarte tatin et sa creme fraiche
ou Pommes flambées au calvados

mercredi 1er

Menu a 20 euros
Euf mimosa au thon
Poulet sauté chasseur, pommes noisettes
Salade fromages
Tartelette rustique aux pommes

RESTAURANT FERME

jeudi 2

RESTAURANT FERME

Menu a 25 euros
CEuf mollet croquant bourguignonne
Filet de canard, réglisse, polenta abricot
Salade fromages
Profiterole a la glace cardamone,
sirop de rose
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Semaine du 6 au 10 Octobre 2025

Menu a 20 euros
Tartare de Saumon et

Menu a 35 euros

Salade fromages
Choux chantilly

~
S| concombre a I’aneth s s
3 A s . Soirée a théme
= Pavé de boeuf mariné sauté,
pomme darphin Soirée caritative Ligue contre le cancer
Salade fromages
Figue rotie, glace vanille
Menu a 20 euros
= Feuilleté de chévre aux épinards
g Dos de cabﬂlau\d a I’.un||até.ral, RESTAU RANT FERME
g pomme purée a I'huile d'olive
= BEIEGERIINELES
Tiramisu aux fruits rouges et chocolat blanc
Menu a 25 euros
._g Soupe de poissons et sa rouille
i RESTAU RANT FERME Bar en crodte de sel, [éEgumes du marché
Salade fromages
Crumble noisette ganache ivoire
Semaine du goiit
Menu a 20 euros
E Quiche Lorraine
g Trongons de poisson pochée, RESTAURANT FERME
g beurre blanc, riz créole, étuvée d’épinards
Salade fromages
Tiramisu
._5 Menu a 20 euros Menu a 35 euros
o
% Menu alsacien MENU MONOCHROME ORANGE
g
Menu a 20 euros .
o PN Menu a 35 euros
.= | Auméniére de Saumon crevettes et avocat
=S . . .
i Truite grenobloise pommes lyonnaises SOIREE A THEME

“ Les saveurs vanillées”




Semaine du 20 au 24 Octobre 2025

BTS 1 et 2 Management en Hotellerie Restauration

Salade fromages
Tarte aux pommes

ol
a Menu a 35 euros
<t | RESTAURANT FERME
% Emulsions en féte
g
Menu a 35 euros
2| RESTAURANT FERME
g Les saveurs vanillée
o2
L]
Semaine du 3 au 7 Novembre 2025
Menu a 25 euros
Soupe de potiron au lard,
galette de Beaufort
s ou Tarte fine de boudin blanc et endives
Menu a 20 euros e
caramélisées
Iy Potage Julienne Darblay Rognons de veau Beaugg,
° Cote de porc charcutiére, pomme boulangére pomme purée
g Salade fromages ou Onglet grillé, sauce choron et pommes
Mousse au chocolat gaufrettes
Salade fromages
Pannequet a la mangue et
caramel d'orange
ou Crépes flambées au grand Marnier
'—lj—? Menu a 35 euros
(5]
5| RESTAURANT FERME
g SOIREE NATURE & CHASSE
Menu a 20 euros Menu a 25 euros.
© . Creme de chou fleur aux coquillages
= Potage parisien Poissons de nos cotes facon Dieppoise
.5 Blanquette de veau, tagliatelles ¢ PP

Salade fromages
Crépes flambées fagcon Bénédictine
ou Suzette




Semaine du 10 au 14 Novembre 2025

Menu a 20 euros

Menu a 25 euros

Salade fromages
Choux chantilly

= Euf sur le plat chasseur Bouchée a la reine
"g Poisson plat meuniére, riz pilaf arlequin Carré de porc a la bruxelloise
2 Salade fromages Salade fromages
lle flottante caramel Cookies végétaux au chocolat, poire au vin
Menu a 25 euros
Terrine de canard aux noisettes, confiture
d’oignons rouges, pickles de légumes
Menu a 20 euros 9 g S\ 1p g
ou Tartare de saumon a l'aneth
, et ses toasts
*® Velouté Dubarry , . .
a=) . Selle d’agneau farcie, cresson verveine
oS Goujonnettes de merlan, sauce tartare, o
g R et pommes chéateau
g riz pilaf Y 5
ou Tendre émincé de boeuf a la fleur
Salade fromages .
. . . de sel, chartreuse de légumes
Tarte tatin et sa creme fouettée
Salades fromages
lle flottante aux pralines et pistaches
ou Vacherin aux fruits frais,
chantilly vanillée
(=N N
e Menu a 35 euros
=)
5]
= | RESTAURANT FERME »
5 Soirée chasse
g
Menu a 25 euros
s Profiteroles de petits pois, jus de persil ou
Menu a 20 euros . P p J P
a Profiteroles d’escargots
a P en persillade douce
= Aumdniére de saumon crevettes et avocat \ .
= . . . Epaule d’agneau lentement braisée,
2 Truite grenobloise pommes lyonnaises

pommes Anna
ou Navarin d’agneau aux petits légumes
Salade fromages
Quatre quarts aux pommes facon Tatin,
caramel beurre salé
ou Tarte tatin, glace vanille




Semaine du 24 au 28 Novembre 2025

Menu a 20 euros

o Coquillages au chorizo et lait de coco Menu a 35 euros
s Gibelotte de lapin, petits Iégumes étuvés
g Salade fromages Soirée d’Automne Outre Manche
Tarte amandine aux poires
Menu a 20 euros
Croustillant de pommes au Neufchatel s
) ) b Menu a 35 euros
It Pavé de saumon a l'unilatéral
"qa) aux lentilles vertes, beurre nantais
5 Salade fromages .
5 . . Souvenirs d’enfance
= Fromage aux fruits exotiques
et son muesli croquant
Menu a 25 euros
Menu a 20 euros Huitres froides au céleri et Granny Smith
(5 pers)
7 | Tarte croustillante aux oignons et lardons ou Huitres chaudes au cidre
§ Filet de poulet moelleux, Pot au feu de canard au foie gras
2 duo de choux gratinés ou Canard a l'orange
Salade fromages Salade fromages
Créme caramel Ananas roti sorbet vieux rhum
ou Ananas flambé sorbet vieux rhum
- yd
Semaine du ler au 5 Décembre 2025
Menu a 20 euros
2
E Gravlax de Saumon a la betterave RESTAU RANT FERME
% Magret de canard au miel et aux épices
=) Salade fromages
Entremet poire chocolat noir
<+ Menu a 45 euros
E RESTAURANT FERME

SOIREE TELETHON




Semaine du 8 au 12 Décembre 2025

Menu a 20 euros

= Crépe farcies fagon ficelles picardes N
o= - Az Menu a 35 euros.
g Basse cote de boeuf grillée,
5 sauce béarnaise X . .
£ Théme : La gastronomie francaise
g Salade fromages
. Tarte noix de coco, bananes flambées
Menu a 25 euros
= Trio de saumons : gravlax, fumé et tartare
g RESTAURANT FERME Filet de veau a la biere, frites de cantal,
L

poireaux fondants
Salade fromages
Tartelette banane chocolat sabayon praliné

Semaine du 15 au 19 Décembre 2025

Menu a 20 euros

Bdche patissiere

© Terrine de foie gras, toast et
e Chliney n?angue RESTAURANT FERME
§ Médaillon de lotte au lard et aux agrumes
B Salade fromages
Omelette norvégienne

Menu a 20 euros
. | Foie gras au pain d'épices, carottes confites Menu a 35 euros
% au miel et au cumin
L | Tournedos de lotte au lard, purée de panais
% a la vanille et persil MENU PRESQUE NOEL
= Salade fromages




Semaine du 5 au 9 Janvier 2026

Menu a 25 euros
Cassolette de fruits de mer a I'américaine
ou Saint Jacques au lard,
créme de potiron
Saumon a l'orange, artichauts

Salade fromages
Creme brllée pistache, chantilly framboise

= | RESTAURANT FERME et coques au basilic
= ou Pavé de sandre encrodte de noisette,
= purée de panais et persil
SEIEGERI(e]ET [
Cheesecake acidulé fruité
ou Pithiviers aux griottes
Menu & 20 euros
-_g Goujonnettes de poisson sauce tartare Menu a 35 euros
% Steak au poivre, gratin de pomme de terre
) Salade fromages Soirée Maghrébine
= Galette des rois
Menu a 20 euros
Blancs de poireaux sauce gribiche
£ Mignon de porc farci au chorizo poélé,
% polenta aux herbes sautée RESTAURANT FERME

Soirée des grands chefs




Semaine du 12 au 16 Janvier 2026

Menu a 20 euros

Crépes farcies facon ficelles picardes

Menu a 25 euros

Terrine de foie gras, chutney et pain d'épices
Agneau a juste température, senteurs au

Salade fromages
Tarte tatin

o Steaks grillés, sauce Bercy, romarin, déclinaison de choux fleur
< pommes pont Neuf, navet et carottes Ou Magret de canard roti aux pommes
g glacées et aux airelles
Salade fromages Sa.lade fromages
. Perle du japon au lait de coco,
Tarte au citron ananas confit & la vanille
Ou Biscuit roulé aux fruits, sauce caramel
Menu a 20 euros
E" Euf poché meurette Menu a 35 euros
= Fricassée de volaille Vallée d'auge,
é riz aux petits Iégumes . .
5 Salade fromages Les classiques francais
= Bananes flambées,
moelleux au chocolat coeur caramel
Menu a 20 euros
Ravioles aux champignons, consommé de
n légumes et herbes
= Pavé de cabillaud bonne femme,
.i écrasée de pommes de terre RESTAU RANT FERM E
a la ciboulette et creme d’ail
Salade fromages
Tarte fine a I'ananas glace coco
. .
Semaine du 19 au 23 Janvier 2026
Menu a 20 euros ~ Menua?2s euros
° Saucisson en brioche, sauce porto
:‘ . . ou Blinis au saumon fumé, beurre blanc et ceuf mollet
= Euf cocotte a la fondue de poireaux Bar en crodte de sel, viennoise de légumes, riz pilaf
g Poulet grand-mére ou Couscous de lotte et langoustine aux agrumes
Salade fromages _ Salade fromages
i Trilogie d'ananas au rhum
Choux patissiers ou Arlette vanille
Menu a 20 euros
~ Gaufre de pomme de terre, fromage frais, tomates
o et saumon fumé Menu a 35 euros
= Sole meuniére, pommes vapeur persillées
E émulsion de beurre noisette Accord mets & vins
g Salade fromages
Creme brulée tonka et biscuits secs
Menu a 20 euros
~ CEuf cocotte sauce soubise
%‘ Fricassée de volaille & 'ancienne, RESTAU RANT FERM E
g pommes croquettes, flan de courgette au thym




Semaine du 26 au 30 Janvier 2026

Menu a 25 euros
Assiette de fruits de mer
Menu a 20 euros ou Encornets farcis aux fruits secs, coulis
I de poivrons
= Macédoine de légumes mayonnaise Céte de boeuf grillée sauce choron,
E Blanquette de veau, tagliatelles pommes amandines
B SEIEGERI(o]ET [ ou Parmentier de caneton, jus acidulé
Tarte fine aux pommes Salade fromages
Tarte chocolat orange
ou Tarte mendiants
Menu a 20 euros
® Saumon fumé (découpé en salle),
—qg ) ac’compagnemc?nt en b(?l Menu a 35 euros
S Cote d’agneau panées maréchal, -
g FATnES (WEEENTS &) s e Théme : Le fromage dans tous ses états
Salade fromages
Cake au citron caramélisé,
compotée de pommes a la cannelle
Menu a 20 euros
Terrine de volaille aux noisettes,
& confit d’oignons rouges
:';‘, Pavé de mel:lu arlésienne,, riz créole RESTAURANT FERME
o= et [égumes glacés
Salade fromages
Choux péatissiers




Semaine du 2 au 6 Février 2026

mardi 3

Menu a 20 euros

Omelette roulée aux herbes
Poisson meuniere, pommes Anna
Salade fromages
Paris Brest

Menu a 25 euros
Assiette de poisons fumés par nos soins,
sauce raifort et toasts
ou Saumon cru mariné aux épices
Tournedos de veau a la vanille bourbon
ou Jambonnette de volaille aux fruits secs,
gratin de pomme de terre
Plateau de fromages
Cake au citron caramélisé, glace pistache,
compotée de griotte
ou Gateau au chocolat, glace pralin

mercredi 4

Menu a 20 euros
Créme Dubarry
Carré de porc poélé, pommes fondantes
et laitues braisées
Salade fromages
Tarte amandine aux poires

Menu a 35 euros

Le Service banquet a I'honneur

jeudi 5

Menu a 20 euros
Tarte aux moules et crevettes, creme de pistou
Carbonnade de beceuf a la flamande,
pommes frites et flan d’endives
Salade fromages
Entremet cappuccino

Menu a 25 euros
Tarte a I'échalote sauce jus de poulet et
Chavignol, sancerre
ou Tarte aux deux saumons, fondue de poireaux
Pavé de beeuf grillé sauce Choron,
légumes confits

Plateau de fromages

Gratin d’agrumes a la rose

ou Gateau au citron vert

Semaine du 9 au 13 Février 2026

mardi 10

Menu a 20 euros
Creme de pois cassés,
mousse de parmesan et chorizo
Cabillaud poché, risotto d’herbes
et bouillon vert
Salade fromages
Creme bralée

Menu a 35 euros

Soirée a théeme flamenco

mercredi 11

Menu a 20 euros
Brochette de Saint Jacques au whisky
Chateaubriand jus corsé aux truffes,
purée de patates douces
Salade fromages
Cceur framboise chocolat noir,
coulis fruits rouges

Menu a 35 euros

Soirée aux saveurs exotiques

jeudi 12

Menu a 20 euros
Profiteroles d’escargots en persillade douce
Epaule d’agneau confite, oignons raisins,
semoule aux épices
Salade fromages
Gratin de poires

Menu a 35 euros

Soirée a theme : La Montagne




Semaine du 2 au 6 Mars 2026

Menu a 20 euros
Auméniere poireaux champignons

Salade fromages
Pannequet aux fruits de saison,
chantilly et sirop d’'érable

o
= Navarin d’agneau, riz madras
—:'é Salade fromages RESTAU RANT FERME
Cheesecake fraise citron
comme a Londres
Menu a 20 euros
<+ Polenta, sardine marinée poivrons rouges Menu a 35 euros
'?j Civet de lapin a la moutarde pommes Arly
§ Salade fromages Menu en 5 services
g Ananas flambé, biscuit épicé,
sorbet gingembre
Menu a 15 euros
¥ (apéritif et café compris)
-.5? RESTAURANT FERME
2 MENU EXAMEN
Semaine du 9 au 13 Mars 2026
Menu a 20 euros
S Quiche a I'oignon, petite salade verte
§ Poulet sauté facon Vallée d’Auge, RESTAURANT FERME
g pommes boulangéres
Salade fromages
Panna cotta, coulis de framboise
Menu a 20 euros
~ Terrine de gibier aux noisettes,
% creme mout?rfje, pain qe campagne Menu a 35 euros
5 Poulet réti sauce béarnaise,
-
QE) pommes allumettes Saveurs du sud

jeudi 12

RESTAURANT FERME

Menu a 15 euros

MENU EXAMEN




Semaine du 16 au 20 Mars 2026

Menu a 20 euros

,'_g Féroce d'avocat aux crevettes,
-
= pamplemousse
g Osso bucco milanaise, tagliatelles RESTAURANT FERME
Salade fromages
Tarte aux fruits rouges
=] Y
= Men 2 r
g enu a 20 euros Menu a 35 euros
L
=
= Menu Hauts de France N :
g Théme : menu rouge intense
Menu a 25 euros
- Cassolettes de ris de veau aux morilles
25 Poisson poché sauce hollandaise,
S)
= RESTAURANT FERME pommes persillées et flan de Iégumes
- Salade fromages
Soupe de fruits exotiques, sirop épicé
Semaine du 23 au 27 Mars 2026
- Menu a 20 euros
o Euf poché garniture bourguignonne
= ) ~ q
= Pavé de sandre en crolte de champignon,
<
g endive dorée, hollandaise provencale RESTAURANT FERME
Salade fromages
Péche Melba
Menu a 20 euros
i Quenelle de merlan, sauce américaine Menu a 35 euros
'?”J Bar en crodte de sel, flan de [égumes
E jus mousseux Menu inversé
§ Salade fromages
Cheese cake au citron de menton
Menu a 25 euros
Buffet d’entrées fagon bouillon
- Tartare de beceuf préparé en salle
a RESTAURANT FERME ou Cuisse de poulet sauce vallée d’Auge
% Salade fromages

Brioche perdue, chantilly vanillée
ou Profiteroles glace au lait
sauce chocolat chaud




Semaine du 30 mars au 3 Avril 2026

Menu a 20 euros

Salade fromages
Panna cotta menthe

§ Soupe de coquillages au lait de coco Menu a 15 euros
g Poulet réti, petite ratatouille (apéritif et café compris)
g Salade fromages MENU EXAMEN
Verrine mousseline pistache
et fruits rouges

g
S .z
: | RESTAURANT FERME Soirée des Chefs
[}
g

Menu a 20 euros

Salade de gésiers et magret fumé

(] . . .
o Filet de limande au cidre,
=
= navets glacés et pommes amandine RESTAURANT FERME




Semaine du 6 au 10 Avril 2026

Menu a 20 euros
Asperges, vinaigrette aux herbes

I~ . . .
— Escalope de volaille viennoise,
=
= gratin de courgettes RESTAURANT FERME
= Salade fromages
CEuf a la neige
Menu a 20 euros
€2 Verrine guacamole, tomate et crevettes R
= . . Menu a 35 euros
o Carré d’agneau primeurs =
= et chou fleur hollandaise N
5] Théme : Les aromates et les herbes
=) SEIEGERI(INELES
Sablé breton, crémeux coco et framboise
Menu a 25 euros
Menu a 20 euros Ravioles aux champignons créme d'ail doux
Carpaccio de dorade au combava ou Tagliatelles Napolitaine
._g Pintadeau farci réti, polenta moelleuse, Tournedos de saumon réti
z jus de volaille et tomates confites ou Darne de saumon grand-mere
- Salade fromages Salade fromages
Tarte amandine aux fruits rouges Millefeuille ou Millefeuille de fruits rouges,
créme pistache
L] L]
Semaine du 13 au 17 Avril 2026
Menu a 35 euros
=
= | RESTAURANT FERME
Pt
<
= Soirée Produits normands

mercredi 15

RESTAURANT FERME

Menu a 35 euros

Soirée sucré | salé




Semaine du 27 Avril au 1er Mai 2026

Menu a 25 euros
Asper lanch l line
Menu a 25 euros sperges blanc es‘, sy:_aw.:e ousse!
o ou Melon & litalienne
Repas italien o g
3 . Carré d'agneau persillé,
2 Carpaccio de tomates et burrata, R . :
— ] ] A R jardiniére de légumes, pommes Darphin
= Pollo alla cacciatora, fricassée de feves .
= ) ou Mignon de veau fagcon normande
< au parmesan et jambon de Parme
= Salade fromages
Salade fromages ) . p
s Tarte au citron meringuée
Tiramisu ’ .
ou Finger ivoire, amande,
fraise et framboise
o Menu a 20 euros Menu a 35 euros
ol Raviolis bolognaise
E Tataki de thon, légumes a I'espagnole
3] Salade fromages
g Clafoutis aux cerises, creme anglaise FLORAL ET VEGETAL
= au serpolet
2 Menu a 25 euros
E RESTAURANT FERME
=2 Menu anglais
Semaine du 4 au 8 Mai 2026
Menu a 25 euros
Gnocchis a la romaine
ou Cygne de tomate et truite fumée
- Menu a 25 euros Trongon de turbotin en fine crodte,
o Crépe Terre et mer shop suey de légumes
& Curry japonais de beceuf, nouilles au sarrasin ou Coquelet contisé au chorizo
= Pain brioché et glace au matcha et riz fagon paella
Salade fromages
Macaron pistache fruits rouges
ou Saint Honoré, coulis d'orange
Menu a 20 euros
Nel
.S Beignet de gambas, sauce andalouse Menu a 35 euros
‘g Pintadeau roti sur canapé, pommes gaufrettes
2 Salade fromages Théme : Menu Japonais
= Charlotte aux fraises émulsion basilic caramel
balsamique




Semaine du 11 au 15 Mai 2026

Menu a 25 euros
Repas espagnol

Menu a 25 euros
Terrine aux deux saumons
ou Jalousie de poisons,
beurre fondu a la ciboulette

ol
o Gaspacho andalou Baron de lapin au lard fumé,
= Paella pommes cocotte
=
a Salade fromages ou Chartreuse de caille, fruits caramélisés
Entremet creme mousseuse caramel Salade fromages
Succes praliné
ou Tarte yuzu noisette
Menu a 20 euros
E Rouleau de printemps sauce gingembre
= q 5 .. c -
g Souris d'agneau bralse\e au citron confit, RESTAU RANT FERME
5 ragoQt de féves
= Salade fromages
Riz au lait crémeux, caramel de banane
L] L]
Semaine du 18 au 22 Mai 2026
Menu a 20 euros
o Tarte aux 2 saumons et fondue de poireaux Menu a 35 euros
% Colombo de porc, purée vanillée
= Salade fromages Le printemps en féte
= Crumble de spéculoos fraise rhubarbe
Menu a 20 euros
o | Tartare de Saumon a I'aneth, avocat, tomate
(o] . z
% Mignon dg porc,’ketchup fumé RESTAURANT FERME
g gratin de légumes
o) Salade fromages
= Profiteroles glace vanille sauce chocolat
Menu a 25 euros
Grecque de fenouil au safran,
flan d’asperges jus d'écrevisse
i ou Bavarois d'asperge saumon fumé,
S| RESTAURANT FERME _ creme vodka aneth
2 Pigeon a la vanille en crodte de sel

ou Pigeon farci tonka
Salade fromages
Carrot cake cassis fraise
comme a Londres
ou Fraises melba glace vanille




Semaine du 25 Mai au 29 Mai 2026

mardi 26

Menu a 20 euros
Aumoniere de fruits de mer a l'oseille
Filet de dorade sauté mariniere d'épices,
julienne de légumes sautés
BEIEGERINELES
Tartelette chocolat sablée

Menu a 25 euros

HASARD DU MARCHE

mercredi 27

Menu a 20 euros
Billes de melon au porto
Risotto aux fruits de mer
Salade fromages
Matafan aux pommes, creme réduite
orange cannelle, glace cannelle

RESTAURANT FERME

jeudi 28

Menu a 20 euros
Oeuf sauté basquaise
Filet de sole Havraise

Salade fromages

Banana split

Menu a 35 euros
Antipasti
Osso bucco milanais, pates fraiches
Plateau de fromages italiens
Tarte au citron, sorbet Limoncello

Semaine du 1er au 5 Juin 2026

mardi 2

Menu a 20 euros
Langoustines aux agrumes,
cappuccino de cresson
Cannellonis de saumon aux épinards
Salade fromages
Tarte amandine aux myrtilles

Menu a 35 euros

INSPIRATION DU CHEF

mercredi 3

Menu a 20 euros
Salade nicoise
Petits farcis nicois
Salade fromages
Tarte tropézienne aux framboises

RESTAURANT FERME

jeudi 4

Menu a 20 euros
Asperges au beurre de ciboulette
Cote de boeuf grillée Belle Hélene

Salade fromages

Brioche perdue glace vanille

Menu a 35 euros

HASARD DU MARCHE




Semaine du 8 au 12 Juin 2026

Menu a 20 euros

Gaspacho andalou
ou Carpaccio de tomates burrata RESTAURANT FERME
Tournedos de boeuf au poivre fagon Tataki
ou Blanquette de veau a I'ancienne, riz pilaf
Salade fromages
Café gourmand

mercredi 10

Séminaires-Réceptions-Accueil de groupes

Culture-Sports-Loisirs

4 @ »
P'A chateaudemesnieres.reservation@gmail.com

\. 0235931004




Les Gobelins
Chateau de Mesniéres en Bray

Réservation au 02 35 93 10 04
ou sur le site institut-mesnieres.fr
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