
Les Gobelins
Château de Mesnières en Bray  

Restaurant d’application
Saison 2025-2026

Réservation au 02 35 93 10 04 
ou sur le site institut-mesnieres.fr



Soirée des grands Chefs 
Espace Michel Huet

1er Avril 2026 





Soirée Octobre Rose
en faveur de la Ligue contre le cancer 

 
Espace Michel Huet 







Semaine du 8 au 12 Septembre 2025

RESTAURANT FERME

Menu à 25 euros 
Tartelette aux oignons et pickles 

Cœur de saumon croustillant 
aux flocons d’avoine 

Salade fromages 
Financier fruits rouges, amandes et miel

RESTAURANT FERME

Menu à 25 euros  
Sablé au parmesan, artichaut 

à la grecque 
Steak au poivre, pommes Pont Neuf 

Salade fromages 
Riz au lait crémeux et 
compote de pêches 
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Semaine du 15 au 19 Septembre 2025

RESTAURANT FERME

Menu à 25 euros 
Tarte à la tomate et au chèvre, olive, 

petite salade 
ou Burrata di bufalla, tomates anciennes,

gaspacho de pastèque 
Goujonnette de poulet coco sésame
noisette, riz madras et crème coco  

ou Roulade de limande au lard, jus de
poulet fumé, pomme rissolée, oignons frits 

Salade fromages 
Latte cotto au citron et aux fraises  

ou Tulipe de pêches flambées glace vanille 

Menu à 20 euros 
BRUNCH  

Restaurant ouvert pour 11 h 00 

Menu à 35 euros  
Thème : Soirée Méditerranéenne 

Menu à 20 euros  
Caroline au jambon et champignons 

Pavé de julienne au curcuma, 
riz pilaf au poivron, chorizo et moules 

Salade fromages 
Gratin de figues à la noix de coco

Menu à 25 euros 
 Brick de crevettes aux herbes, 

 citron à la menthe 
Côte de bœuf grillée sauce béarnaise,
gratin dauphinois, haricots verts à l’ail 

Pommes au neufchâtel 
Tulipe de fruits frais 
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RESTAURANT FERME

Menu à 25 euros 
Millefeuille de tomate au chèvre frais et légumes

du soleil confit 
ou Tarte fine de maquereau, granité poivron et

tomates confites 
Steak tartare, pommes Pont neuf 

ou Pavé de boeuf au poivre,
 légumes grillés confits et pommes château 

Salade fromages 
Tiramisu et biscuit amaretti 

ou Parfait framboise, chantilly mascarpone,
crumble noisette 

Menu à 20 euros  
Tartelette aux oignons, pickles 

Poulet rôti, pommes miettes 
Salade fromages 

Mousse au chocolat crumble noisette 

 RESTAURANT FERME

Menu à 20 euros  
Œuf mollet, duxelle champignons et courgettes,

crème mousseuse 
Filet d’agneau rôti, jus de navarin, petits légumes

glacés, semoule 
Salade fromages 

Entremet croquant praliné cacahuètes

Menu à 25 euros  

Soupe de concombre et crevettes 
Pintadeau rôti sur canapé, pommes gaufrettes 

Salade fromages 
Mousse au chocolat ganache café et tuile vanille 

Semaine du 29 Septembre au 3 octobre 2025
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Semaine du 22 au 26 septembre 2025

RESTAURANT FERME

Menu à 25 euros 
Coquillages au chorizo et lait de coco 

ou Crème de moules au safran,
 bohémienne de légumes 

Suprême de poulet meunière, 
purée de vitelotte 

ou Côtes d’agneau panées,
 pommes Macaire à l’estragon 

Salade fromages 
Tarte tatin et sa crème fraîche 

ou Pommes flambées au calvados

Menu à 20 euros 
Œuf mimosa au thon 

Poulet sauté chasseur, pommes noisettes 
Salade fromages 

Tartelette rustique aux pommes 

RESTAURANT FERME

RESTAURANT FERME

Menu à 25 euros 
Œuf mollet croquant bourguignonne 

Filet de canard, réglisse, polenta abricot 
Salade fromages 

Profiterole à la glace cardamone, 
sirop de rose 
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Menu à 20 euros  
Tartare de Saumon et 
concombre à l’aneth 

Pavé de bœuf mariné sauté, 
pomme darphin 
Salade fromages 

Figue rôtie, glace vanille

Menu à 35 euros 
 

Soirée à thème 
 

Soirée caritative Ligue contre le cancer 

Menu à 20 euros 
    Feuilleté de chèvre aux épinards 

Dos de cabillaud à l’unilatéral,
pomme purée à l’huile d’olive 

Salade fromages 
Tiramisu aux fruits rouges et chocolat blanc 

RESTAURANT FERME
Menu à 25 euros  

Soupe de poissons et sa rouille 
Bar en croûte de sel, légumes du marché 

Salade fromages 
Crumble noisette ganache ivoire 

Semaine du 13 au 17 Octobre 2025

m
ar

di
 7

m
er

cr
ed

i 8

Semaine du 6 au 10 Octobre 2025

Menu à 20 euros 
 

Quiche Lorraine 
Tronçons de poisson pochée, 

beurre blanc, riz créole, étuvée d’épinards 
Salade fromages 

Tiramisu 

RESTAURANT FERME

Menu à 20 euros 

Menu alsacien 

Menu à 35 euros 
 

MENU MONOCHROME ORANGE 

Menu à 20 euros 
Aumônière de Saumon crevettes et avocat 

Truite grenobloise pommes lyonnaises 
Salade fromages 
Choux chantilly 

Menu à 35 euros 
 

SOIREE A THEME 
“ Les saveurs vanillées” 
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RESTAURANT FERME

Semaine du goût



Menu à 35 euros 
 

Emulsions en fête 

Menu à 35 euros 
 

Les saveurs vanillée

Semaine du 3 au 7 Novembre 2025
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Semaine du 20 au 24 0ctobre 2025

Menu à 20 euros 
 

Potage Julienne Darblay 
Côte de porc charcutière, pomme boulangère 

Salade fromages 
Mousse au chocolat 

Menu à 25 euros  
Soupe de potiron au lard, 

galette de Beaufort 
 ou Tarte fine de boudin blanc et endives

caramélisées 
Rognons de veau Beaugé, 

pomme purée 
ou Onglet grillé, sauce choron et pommes

gaufrettes 
Salade fromages 

Pannequet à la mangue et 
caramel d’orange 

ou Crêpes flambées au grand Marnier 

Menu à 35 euros 
 

SOIREE NATURE & CHASSE 

Menu à 20 euros 
 

Potage parisien 
Blanquette de veau, tagliatelles 

Salade fromages 
Tarte aux pommes 

Menu à 25 euros 
 

Crème de chou fleur aux coquillages 
Poissons de nos côtes façon Dieppoise 

Salade fromages 
Crêpes flambées façon Bénédictine 

ou Suzette 

RESTAURANT FERME

BTS 1 et 2 Management en Hôtellerie Restauration

RESTAURANT FERME
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RESTAURANT FERME



Menu à 20 euros 
 

Œuf sur le plat chasseur 
Poisson plat meunière, riz pilaf arlequin 

Salade fromages 
Ile flottante caramel 

 

Menu à 25 euros 
 

Bouchée à la reine 
Carré de porc à la bruxelloise 

Salade fromages 
Cookies végétaux au chocolat, poire au vin 

 

Semaine du 17 au 21 Novembre 2025
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Semaine du 10 au 14 Novembre 2025

Menu à 20 euros 
 

Velouté Dubarry 
Goujonnettes de merlan, sauce tartare,

 riz pilaf  
Salade fromages 

Tarte tatin et sa crème fouettée 

Menu à 25 euros 
Terrine de canard aux noisettes, confiture

d’oignons rouges, pickles de légumes 
ou Tartare de saumon à l’aneth 

et ses toasts 
Selle d’agneau farcie, cresson verveine 

et pommes château 
ou Tendre émincé de bœuf à la fleur

de sel, chartreuse de légumes 
Salades fromages 

Ile flottante aux pralines et pistaches 
ou Vacherin aux fruits frais, 

chantilly vanillée 

Menu à 35 euros 
 

Soirée chasse 

Menu à 20 euros 
 

Aumônière de saumon crevettes et avocat 
Truite grenobloise pommes lyonnaises 

Salade fromages 
Choux chantilly 

 

Menu à 25 euros 
 

Profiteroles de petits pois, jus de persil ou
Profiteroles d’escargots 

en persillade douce 
Epaule d’agneau lentement braisée,

pommes Anna
ou Navarin d’agneau aux petits légumes 

Salade fromages 
Quatre quarts aux pommes façon Tatin,

caramel beurre salé 
ou Tarte tatin, glace vanille 
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RESTAURANT FERME



Menu à 20 euros 
Coquillages au chorizo et lait de coco 

Gibelotte de lapin, petits légumes étuvés 
Salade fromages 

Tarte amandine aux poires 

Menu à 35 euros 
 

Soirée d’Automne Outre Manche 

Menu à 20 euros 
Croustillant de pommes au Neufchâtel 

Pavé de saumon à l’unilatéral 
aux lentilles vertes, beurre nantais 

Salade fromages 
Fromage aux fruits exotiques 

et son muesli croquant 

Menu à 35 euros 
 
 

Souvenirs d’enfance 

Menu à 20 euros 
 

Tarte croustillante aux oignons et lardons 
Filet de poulet moelleux, 
duo de choux gratinés 

Salade fromages 
Crème caramel 

Menu à 25 euros 
Huitres froides au céleri et Granny Smith 

(5 pers) 
ou Huitres chaudes au cidre 

Pot au feu de canard au foie gras  
ou Canard à l’orange 

Salade fromages 
Ananas rôti sorbet vieux rhum  

ou Ananas flambé sorbet vieux rhum 
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Semaine du 24 au 28 Novembre 2025
 m

er
cr

ed
i 2

6

Menu à 20 euros 
 

Gravlax de Saumon à la betterave 
Magret de canard au miel et aux épices 

Salade fromages 
Entremet poire chocolat noir 

RESTAURANT FERME 
 

RESTAURANT FERME 
 

Menu à 45 euros 
 

SOIREE TELETHON je
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Semaine du 1er au 5 Décembre 2025



Menu à 20 euros 
Crêpe farcies façon ficelles picardes 

Basse côte de boeuf grillée, 
sauce béarnaise 
Salade fromages 

Tarte noix de coco, bananes flambées 

Menu à 35 euros 
 

Thème : La gastronomie française 

Menu à 25 euros 
 

Trio de saumons : gravlax, fumé et tartare 
Filet de veau à la bière, frites de cantal,

poireaux fondants 
Salade fromages 

Tartelette banane chocolat sabayon praliné 

Semaine du 8 au 12 Décembre 2025
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RESTAURANT FERME

Semaine du 15 au 19 Décembre 2025

Menu à 20 euros 
 

Terrine de foie gras, toast et 
chutney mangue 

Médaillon de lotte au lard et aux agrumes 
Salade fromages 

Omelette norvégienne 

Menu à 20 euros 
 

Foie gras au pain d’épices, carottes confites
au miel et au cumin 

Tournedos de lotte au lard, purée de panais
à la vanille et persil 
Salade fromages 
Bûche pâtissière 

 

Menu à 35 euros 
 
 

MENU PRESQUE NOEL
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 RESTAURANT FERME 

Menu à 25 euros 
Cassolette de fruits de mer à l’américaine 

 ou Saint Jacques au lard, 
crème de potiron 

Saumon à l’orange, artichauts 
et coques au basilic 

ou Pavé de sandre encroûte de noisette,
purée de panais et persil 

Salade fromages 
Cheesecake acidulé fruité 
ou Pithiviers aux griottes 

Menu à 20 euros 
Goujonnettes de poisson sauce tartare 

Steak au poivre, gratin de pomme de terre 
Salade fromages 
Galette des rois 

Menu à 35 euros  
 

Soirée Maghrébine 

Menu à 20 euros 
Blancs de poireaux sauce gribiche 

Mignon de porc farci au chorizo poêlé,
polenta aux herbes sautée 

Salade fromages 
Crème brûlée pistache, chantilly framboise 

 RESTAURANT FERME 

Semaine du 5 au 9 Janvier 2026
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Soirée des grands chefs 



Menu à 20 euros 
 

Crêpes farcies façon ficelles picardes 
Steaks grillés, sauce Bercy, 

pommes pont Neuf, navet et carottes
glacées 

Salade fromages 
Tarte au citron 

Menu à 25 euros 

Terrine de foie gras, chutney et pain d’épices 
Agneau à juste température, senteurs au

romarin, déclinaison de choux fleur 
Ou Magret de canard rôti aux pommes 

et aux airelles 
Salade fromages 

Perle du japon au lait de coco, 
ananas confit à la vanille 

Ou Biscuit roulé aux fruits, sauce caramel

Menu à 20 euros 
Œuf poché meurette 

Fricassée de volaille Vallée d’auge, 
riz aux petits légumes 

Salade fromages 
Bananes flambées, 

moelleux au chocolat cœur caramel 

Menu à 35 euros 
  

Les classiques français 

Menu à 20 euros
Ravioles aux champignons, consommé de

légumes et herbes 
Pavé de cabillaud bonne femme, 

écrasée de pommes de terre 
à la ciboulette et crème d’ail 

Salade fromages 
Tarte fine à l’ananas glace coco 

Semaine du 12 au 16 Janvier 2026

RESTAURANT FERME
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Menu à 20 euros 
 

Œuf cocotte à la fondue de poireaux 
Poulet grand-mère 
Salade fromages 
Choux pâtissiers 

Menu à 25 euros 
Saucisson en brioche, sauce porto 

ou Blinis au saumon fumé, beurre blanc et œuf mollet 
Bar en croûte de sel, viennoise de légumes, riz pilaf 
ou Couscous de lotte et langoustine aux agrumes 

Salade fromages 
Trilogie d’ananas au rhum 

ou Arlette vanille 

Menu à 20 euros 
Gaufre de pomme de terre, fromage frais, tomates

et saumon fumé 
Sole meunière, pommes vapeur persillées

émulsion de beurre noisette 
Salade fromages 

Crème brulée tonka et biscuits secs 

Menu à 35 euros 
 

Accord mets & vins 

Menu à 20 euros 
 

Œuf cocotte sauce soubise 
Fricassée de volaille à l’ancienne, 

pommes croquettes, flan de courgette au thym 
Salade fromages 

Tarte tatin  

Semaine du 19 au 23 Janvier 2026 
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RESTAURANT FERME



Menu à 20 euros 
 

Macédoine de légumes mayonnaise 
Blanquette de veau, tagliatelles 

Salade fromages 
Tarte fine aux pommes 

Menu à 25 euros 
 Assiette de fruits de mer 

ou Encornets farcis aux fruits secs, coulis
de poivrons 

Côte de bœuf grillée sauce choron,
pommes amandines  

ou Parmentier de caneton, jus acidulé 
Salade fromages 

Tarte chocolat orange 
ou Tarte mendiants 

Menu à 20 euros  
Saumon fumé (découpé en salle),

accompagnement en bol 
Côte d’agneau panées maréchal, 

pommes Macaire à l’estragon 
Salade fromages 

Cake au citron caramélisé, 
compotée de pommes à la cannelle

Menu à 35 euros 
 

Thème : Le fromage dans tous ses états 

Menu à 20 euros 
Terrine de volaille aux noisettes, 

confit d’oignons rouges 
Pavé de merlu arlésienne, riz créole 

et légumes glacés 
Salade fromages 
Choux pâtissiers 
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RESTAURANT FERME

Semaine du 26 au 30 Janvier 2026



Menu à 20 euros 
 

Omelette roulée aux herbes 
Poisson  meunière, pommes Anna 

Salade fromages 
Paris Brest 

Menu à 25 euros 
Assiette de poisons fumés par nos soins, 

sauce raifort et toasts 
ou Saumon cru mariné aux épices 

Tournedos de veau à la vanille bourbon 
ou Jambonnette de volaille aux fruits secs, 

gratin de pomme de terre 
Plateau de fromages 

Cake au citron caramélisé, glace pistache,
compotée de griotte 

ou Gâteau au chocolat, glace pralin

Menu à 20 euros  
Crème Dubarry 

Carré de porc poêlé, pommes fondantes 
et laitues braisées 
Salade fromages 

Tarte amandine aux poires

Menu à 35 euros 

Le Service banquet à l’honneur 

 

Menu à 20 euros 
Tarte aux moules et crevettes, crème de pistou 

Carbonnade de bœuf à la flamande, 
pommes frites et flan d’endives 

Salade fromages 
Entremet cappuccino 

Menu à 25 euros 
Tarte à l’échalote sauce jus de poulet et

Chavignol, sancerre 
ou Tarte aux deux saumons, fondue de poireaux 

Pavé de bœuf grillé sauce Choron, 
légumes confits 

Plateau de fromages 
Gratin d’agrumes à la rose 

ou Gâteau au citron vert
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Semaine du 2 au 6 Février 2026

Menu à 20 euros  
Crème de pois cassés, 

mousse de parmesan et chorizo 
Cabillaud poché, risotto d’herbes 

et bouillon vert 
Salade fromages 

Crème brûlée 

Menu à 35 euros 
 

Soirée à thème flamenco 

Menu à 20 euros 
Brochette de Saint Jacques au whisky 
Chateaubriand jus corsé aux truffes, 

purée de patates douces 
Salade fromages 

Cœur framboise chocolat noir,
 coulis fruits rouges 

Menu à 35 euros 
 

Soirée aux saveurs exotiques 

Menu à 20 euros 
Profiteroles d’escargots en persillade douce 

Epaule d’agneau confite, oignons raisins,
semoule aux épices 

Salade fromages 
Gratin de poires 

Menu à 35 euros 
  

Soirée à thème : La Montagne 
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Semaine du 9 au 13 Février 2026
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Menu à 20 euros 
Aumônière poireaux champignons 

Navarin d’agneau, riz madras 
Salade fromages 

Cheesecake fraise citron 
comme à Londres 

Menu à 20 euros
Polenta, sardine marinée poivrons rouges 
Civet de lapin à la moutarde pommes Arly 

Salade fromages 
Ananas flambé, biscuit épicé, 

sorbet gingembre 

Menu à 35 euros 
 

Menu en 5 services 

Menu à 15 euros
(apéritif et café compris)

MENU EXAMEN 
 

Semaine du 9 au 13 Mars 2026
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Semaine du 2 au 6 Mars 2026

Menu à 20 euros 
Quiche à l’oignon, petite salade verte 

Poulet sauté façon Vallée d’Auge, 
pommes boulangères 

Salade fromages 
Panna cotta, coulis de framboise 

Menu à 20 euros  
Terrine de gibier aux noisettes, 

crème moutarde, pain de campagne 
Poulet rôti sauce béarnaise, 

pommes allumettes 
Salade fromages 

Pannequet aux fruits de saison, 
chantilly et sirop d’érable 

Menu à 35 euros 
 

Saveurs du sud 

Menu à 15 euros
(apéritif et café compris)

MENU EXAMEN 
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RESTAURANT FERME

RESTAURANT FERME

RESTAURANT FERME

RESTAURANT FERME



Menu à 20 euros  
Féroce d’avocat aux crevettes,

pamplemousse 
Osso bucco milanaise, tagliatelles 

Salade fromages 
Tarte aux fruits rouges 

Menu à 20 euros 
 

Menu Hauts de France 
 

Menu à 35 euros 
 

Thème : menu rouge intense 

Menu à 25 euros 
Cassolettes de ris de veau aux morilles 

Poisson poché sauce hollandaise, 
pommes persillées et flan de légumes 

Salade fromages 
Soupe de fruits exotiques, sirop épicé  
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RESTAURANT FERME

RESTAURANT FERME

Menu à 20 euros 
Œuf poché garniture bourguignonne 

Pavé de sandre en croûte de champignon,
endive dorée, hollandaise provençale 

Salade fromages 
Pêche Melba 

RESTAURANT FERME  

Menu à 20 euros 
Quenelle de merlan, sauce américaine 
Bar en croûte de sel, flan de légumes

jus mousseux 
Salade fromages 

Cheese cake au citron de menton 

Menu à 35 euros 
 

Menu inversé 

RESTAURANT FERME 

Menu à 25 euros 
Buffet d’entrées façon bouillon 

Tartare de bœuf préparé en salle 
ou Cuisse de poulet sauce vallée d’Auge 

Salade fromages 
Brioche perdue, chantilly vanillée 

ou Profiteroles glace au lait 
sauce chocolat chaud 
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Semaine du 23 au 27 Mars 2026
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Menu à 20 euros  
Soupe de coquillages au lait de coco 

Poulet rôti, petite ratatouille 
Salade fromages 

Verrine mousseline pistache
 et fruits rouges 

Menu à 15 euros
(apéritif et café compris)

MENU EXAMEN 

Soirée des Chefs 

Menu à 20 euros 
 

Salade de gésiers et magret fumé 
Filet de limande au cidre, 

navets glacés et pommes amandine 
Salade fromages 

Panna cotta menthe 

Semaine du 30 mars au 3 Avril 2026
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Menu à 20 euros 
Asperges, vinaigrette aux herbes 
Escalope de volaille viennoise, 

gratin de courgettes 
Salade fromages 
Œuf à la neige 

  
RESTAURANT FERME 

Menu à 20 euros 
Verrine guacamole, tomate et crevettes 

Carré d’agneau primeurs 
et chou fleur hollandaise 

Salade fromages 
Sablé breton, crémeux coco et framboise 

Menu à 35 euros 
 

Thème : Les aromates et les herbes 

Menu à 20 euros 
Carpaccio de dorade au combava 

Pintadeau farci rôti, polenta moelleuse,
 jus de volaille et tomates confites 

Salade fromages 
Tarte amandine aux fruits rouges

Menu à 25 euros 
Ravioles aux champignons crème d’ail doux 

ou Tagliatelles Napolitaine 
Tournedos de saumon rôti 

ou Darne de saumon grand-mère 
Salade fromages 

Millefeuille ou Millefeuille de fruits rouges, 
crème pistache

Semaine du 13 au 17 Avril 2026

m
ar

di
 7

m
er

cr
ed

i 8
Semaine du 6 au 10 Avril 2026

Menu à 35 euros 
 
 

 Soirée Produits normands 

Menu à 35 euros 
 

Soirée sucré / salé 
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RESTAURANT FERME



Menu à 25 euros 
Repas italien 

Carpaccio de tomates et burrata, 
Pollo alla cacciatora, fricassée de fèves

 au parmesan et jambon de Parme 
Salade fromages 

Tiramisu 

Menu à 25 euros 
Asperges blanches, sauce mousseline 

ou Melon à l’italienne 
Carré d’agneau persillé,

 jardinière de légumes, pommes Darphin 
ou Mignon de veau façon normande 

Salade fromages 
Tarte au citron meringuée 
ou Finger ivoire, amande, 

fraise et framboise 

Menu à 20 euros 
Raviolis bolognaise 

Tataki de thon, légumes à l’espagnole 
Salade fromages 

Clafoutis aux cerises, crème anglaise 
au serpolet 

Menu à 35 euros 
 
 

FLORAL ET VEGETAL 
 

Menu à 25 euros 
 

Menu anglais 

Semaine du 4 au 8 Mai 2026
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Semaine du 27 Avril au 1er Mai 2026

Menu à 25 euros 
Crêpe Terre et mer 

Curry japonais de bœuf, nouilles au sarrasin 
 Pain brioché et glace au matcha 

Menu à 25 euros 
Gnocchis à la romaine  

ou Cygne de tomate et truite fumée 
Tronçon de turbotin en fine croûte, 

shop suey de légumes 
ou Coquelet contisé au chorizo 

et riz façon paella 
Salade fromages 

Macaron pistache fruits rouges 
ou Saint Honoré, coulis d’orange 

Menu à 20 euros 
 

Beignet de gambas, sauce andalouse 
Pintadeau rôti sur canapé, pommes gaufrettes 

Salade fromages 
Charlotte aux fraises émulsion basilic caramel

balsamique 

Menu à 35 euros 
 

Thème : Menu Japonais 
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Menu à 25 euros 
Repas espagnol 

Gaspacho andalou 
Paella 

Salade fromages 
Entremet crème mousseuse caramel 

Menu à 25 euros 
Terrine aux deux saumons 

ou Jalousie de poisons, 
beurre fondu à la ciboulette 
Baron de lapin au lard fumé,

 pommes cocotte 
ou Chartreuse de caille, fruits caramélisés 

Salade fromages 
Succès praliné 

ou Tarte yuzu noisette 

Menu à 20 euros  
Rouleau de printemps sauce gingembre 
Souris d’agneau braisée au citron confit,

ragoût de fèves 
Salade fromages 

Riz au lait crémeux, caramel de banane 

Semaine du 18 au 22 Mai 2026
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Semaine du 11 au 15 Mai 2026

Menu à 20 euros  
Tarte aux 2 saumons et fondue de poireaux 

Colombo de porc, purée vanillée 
Salade fromages 

Crumble de spéculoos fraise rhubarbe 

Menu à 35 euros 
  

Le printemps en fête 

Menu à 20 euros 
Tartare de Saumon à l’aneth, avocat, tomate 

Mignon de porc, ketchup fumé 
gratin de légumes 
Salade fromages 

Profiteroles glace vanille sauce chocolat 

RESTAURANT FERME 

Menu à 25 euros 
Grecque de fenouil au safran, 
flan d’asperges jus d’écrevisse 

ou Bavarois d’asperge saumon fumé,
crème vodka aneth 

Pigeon à la vanille en croûte de sel 
ou Pigeon farci tonka 

Salade fromages 
Carrot cake cassis fraise 

comme à Londres 
ou Fraises melba glace vanille 
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Menu à 20 euros 
Aumônière de fruits de mer à l’oseille 

Filet de dorade sauté marinière d’épices,
julienne de légumes sautés 

Salade fromages 
Tartelette chocolat sablée 

Menu à 25 euros 
 

HASARD DU MARCHE 

Menu à 20 euros 
Billes de melon au porto 
Risotto aux fruits de mer 

Salade fromages 
Matafan aux pommes, crème réduite

orange cannelle, glace cannelle 

Menu à 20 euros  
Oeuf sauté basquaise 
Filet de sole Havraise 

Salade fromages 
Banana split 

Menu à 35 euros 
Antipasti  

Osso bucco milanais, pâtes fraiches 
Plateau de fromages italiens 

Tarte au citron, sorbet Limoncello 

Menu à 20 euros 
Langoustines aux agrumes, 

cappuccino de cresson 
Cannellonis de saumon aux épinards 

Salade fromages 
Tarte amandine aux myrtilles 

Menu à 35 euros 
 
 

INSPIRATION DU CHEF 

Menu à 20 euros 
Salade niçoise 

Petits farcis niçois 
Salade fromages 

Tarte tropézienne aux framboises 

Menu à 20 euros 
Asperges au beurre de ciboulette 
Côte de bœuf grillée Belle Hélène 

Salade fromages 
Brioche perdue glace vanille 

Menu à 35 euros 
 

HASARD DU MARCHÉ 
 

Semaine du 1er au 5 Juin 2026
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Semaine du 25 Mai au 29 Mai 2026
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Menu à 20 euros 
 

Gaspacho andalou 
ou Carpaccio de tomates burrata 

Tournedos de bœuf au poivre façon Tataki
ou Blanquette de veau à l’ancienne, riz pilaf 

Salade fromages 
Café gourmand 

Séminaires-Réceptions-Accueil de groupes

Culture-Sports-Loisirs

          chateaudemesnieres.reservation@gmail.com
         
          02 35 93 10 04 
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Semaine du 8 au 12 Juin 2026

RESTAURANT FERME



Les Gobelins
Château de Mesnières en Bray  

Réservation au 02 35 93 10 04 
ou sur le site institut-mesnieres.fr


